Hausspezialitaten

Lachsforellenfilet mit Schnittlauchsauce, 32.50
neuen Kartoffeln und jungem Spinat

Zanderknusperli mit Tartarsauce und buntem Salat 26.00

~Suure Mogge" In Rotwein gebeizter und geschmorter 33.50
Rindsbraten, serviert mit Kartoffelstock, Karotten

Zurcher Geschnetzeltes mit Rosti 36.50
Kalbsleberli mit Rdsti 34.50
Bratwurst an Zwiebelsauce mit Rosti 21.50
Ho6rnli mit gehacktem Rindfleisch und Apfelmus 18.50
Siedfleisch (warm) mit Gemusegarnitur und Meerrettich 30.50
Teufelsnudeln mit Rindsfiletwlirfel (rassig) 33.50
Rindsfilet Tennessey mit Bratkartoffeln 44.50
und frischem Blattspinat

Rindsfiletwlirfel-Stroganoff mit Spatzli 35.50
Schweins-Cordon Bleu mit Pommes Frites 29.50
Kalbsschnitzel paniert mit Pommes Frites 35.00
Karamellisiertes Iberico Schweinssteak 39.50

mit Kohlrabenstreifen und neuen Kartoffeln

Geflllte Wachteln an Cognacjus mit safranisiertem 34.50
Kartoffelstock und geschmortem Chicoree

Barli pro Stlck 1.50

Schwein, Kalb, Rind; Poulet: Spanien,Schweiz, Arg; Lamm: Neuseeland, Australien;
Rind: USA, kann mit AML oder mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt
worden sein.

Alle Preise inkl.8,0% MWST



